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ПЕРЕЧЕНЬ
групп и видов продовольственных товаров

для проведения мониторинга потребительского рынка Санкт-Петербурга

	Группы товаров для проведения мониторинга
	Виды товаров для проведения мониторинга
	Показатели для лабораторных испытаний

	I. Мясо. Мясная продукция.
	1. Фарш мясной
	Органолептические показатели

Массовая доля жира

Массовая доля белка

Левомицетин

Микробиологические показатели

Гистологическая идентификация

Видовая принадлежность мяса

	
	2. Колбасные изделия вареные (сосиски)
	Органолептические показатели

Массовая доля влаги

Массовая доля белка

Массовая доля жира

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля нитрита

 Микробиологические показатели 

ГМО 

Гистологическая идентификация

Видовая принадлежность мяса

	
	3. Колбасные изделия вареные (сардельки)
	Органолептические показатели 

Массовая доля влаги

Массовая доля белка

Массовая доля жира

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля нитрита 

Микробиологические показатели  

ГМО 

Гистологическая идентификация

Видовая принадлежность мяса

	
	4. Колбасные изделия варено-копченые
	Органолептические показатели

Массовая доля влаги

Массовая доля белка

Массовая доля жира

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля нитрита 

Микробиологические показатели 

ГМО 

Гистологическая идентификация 

Видовая принадлежность мяса

	
	5. Изделия из мяса деликатесные
	Органолептические показатели

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля нитрита

Гистологическая идентификация

Микробиологические показатели

ГМО

Видовая принадлежность мяса

	
	6. Консервы мясные (говядина)
	Органолептические показатели

Массовая доля белка

Массовая доля жира

Массовая доля мяса и жира

Массовая доля поваренной соли

Гистологическая идентификация

Промышленная стерильность

ГМО

Видовая принадлежность мяса

	
	7. Консервы мясные (свиные)
	Органолептические показатели

Массовая доля белка

Массовая доля жира

Массовая доля мяса и жира

Массовая для поваренной соли

Гистологическая идентификация

Промышленная стерильность

ГМО

Видовая принадлежность мяса

	
	8. Мясо птицы
	Органолептические показатели

Свежесть

Микробиологические  показатели

ГМО

	
	9.  Яйцо
	Соответствие категории Микробиологические показатели

	II. Молоко. Молочные продукты
	1. Молоко 
	Органолептические показатели

Массовая доля жира

Массовая доля белка

Чистота

Кислотность

Плотность

Фосфатаза

Идентификация по содержанию молочного жира

Микробиологические показатели

Антибиотики

	
	2. Йогурт
	Органолептические показатели

Массовая доля жира

Массовая доля белка

Кислотность

Фосфатаза

Идентификация по содержанию молочного жира

Микробиологические показатели

Молочнокислые бактерии

Бифидобактерии

	
	3. Сметана
	Органолептические показатели

Массовая доля жира

Массовая доля белка

Кислотность

Фосфатаза

Идентификация по содержанию молочного жира

Микробиологические показатели

	
	4. Творог
	Органолептические показатели

Массовая доля жира

Массовая доля белка

Массовая доля влаги

Кислотность

Фосфатаза

Идентификация по содержанию молочного жира

Микробиологические показатели

	
	5. Сыр
	Органолептические показатели

Массовая доля влаги

Массовая доля жира

Массовая доля поваренной соли

Идентификация по содержанию молочного жира

Микробиологические показатели

Левомицетин

	
	6. Сгущенное молоко
	Органолептические показатели

Массовая доля сахарозы

Массовая доля жира

Массовая доля влаги

Чистота

Кислотность

Идентификация по содержанию молочного жира

Микробиологические показатели

	III. Рыба. Рыбопродукты
	1. Рыба мороженая
	Органолептические показатели

Полихлорированные бифенилы

Микробиологические показатели

	
	2. Консервы рыбные
	Органолептические показатели

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля составных частей

Полихлорированные бифенилы

Промышленная стерильность

	
	3. Пресервы рыбные
	Органолептические показатели

Массовая доля бензойной кислоты

Массовая доля сорбиновой кислоты

Полихлорированные бифенилы

Микробиологические показатели

	IV. Алкогольные напитки. 
	1. Водка
	Органолептические показатели

Крепость

Щелочность

Массовая концентрация сивушных масел

Массовая концентрация альдегидов

Массовая концентрация сложных эфиров

Объемная доля метилового спирта

	
	2. Вино виноградное белое
	Органолептические показатели

Объемная доля этилового спирта

Массовая концентрация сахаров

Массовая концентрация титруемых кислот

Массовая концентрация летучих кислот

Массовая концентрация сернистого ангидрида

Массовая концентрация приведенного экстракта

Массовая концентрация лимонной кислоты

Синтетические красители

	
	3. Вино виноградное красное
	Органолептические показатели

Объемная доля этилового спирта

Массовая концентрация сахаров

Массовая концентрация титруемых кислот

Массовая концентрация летучих кислот

Массовая концентрация сернистого ангидрида

Массовая концентрация приведенного экстракта

Массовая концентрация лимонной кислоты

Синтетические красители

	
	4. Напитки слабоалкогольные газированные 
	Органолептические показатели

Объемная доля этилового спирта

Массовая концентрация сухих веществ

Массовая концентрация титруемых кислот

Массовая концентрация СО2
Синтетические красители

	
	5. Пиво специальное
	Органолептические показатели

Кислотность

Объемная доля этилового спирта

Экстрактивность

Пенообразование

Цветность

	V. Плодоовощная продукция. 
	1. Картофель 
	Содержание токсичных элементов

Содержание нитратов

Хлорорганические пестициды

ГМО

	
	2. Свекла
	Содержание токсичных элементов

Содержание нитратов

Хлорорганические пестициды

ГМО

	
	3. Капуста
	Содержание токсичных элементов

Содержание нитратов

Хлорорганические пестициды

ГМО

	
	4. Морковь
	Содержание токсичных элементов

Содержание нитратов

Хлорорганические пестициды

ГМО

	
	5. Лук
	Содержание токсичных элементов

Содержание нитратов

Хлорорганические пестициды

ГМО

	
	6. Арбузы
	Содержание токсичных элементов

Содержание нитратов

Хлорорганические пестициды

ГМО

	
	7. Дыни
	Содержание токсичных элементов

Содержание нитратов

Хлорорганические пестициды

ГМО

	
	8. Консервы овощные (томатная паста) 
	Органолептические показатели

Патулин

Кислотность

Массовая доля сухих веществ

Массовая доля поваренной соли

Промышленная стерильность

	
	9. Икра кабачковая
	Органолептические показатели

Кислотность

Массовая доля сухих веществ

Массовая доля поваренной соли

Промышленная стерильность

	VI. Зерно и продукты его переработки. Хлебобулочная продукция.
	1. Хлеб
	Органолептические показатели

Влажность

Кислотность

Пористость

	
	2. Изделия булочные
	Органолептические показатели

Влажность

Кислотность

Пористость

	VII. Пищевые жиры. 
	1. Масло растительное подсолнечное 
	Органолептические показатели

Кислотное  число Перекисное число

Цветное число

Идентификация по жирно-кислотному составу

	
	2. Масло растительное кукурузное
	Органолептические показатели

Кислотное число, Перекисное число

Цветное число

Идентификация по жирно-кислотному составу

	
	3. Масло растительное оливковое
	Органолептические показатели

Кислотное число, Перекисное число

Идентификация по жирно-кислотному составу

	
	4. Масло коровье
	Органолептические показатели

Массовая доля жира

Массовая доля влаги

Кислотность жировой фазы

Идентификация по содержанию молочного жира

	VIII. Детское питание. 
	1. Соки
	Органолептические показатели

Массовая доля сухих веществ

Кислотность

Витамин С

Массовая доля оксиметилфурфурола

Органические кислоты

Массовая доля углеводов

Массовая доля натрия Массовая доля калия

ГМО

Промышленная стерильность

	
	2. Сухие смеси
	Органолептические показатели

Восстанавливаемость

Массовая доля жира

Массовая доля белка 
Массовая доля влаги

Кислотность

ГМО


· Закупка образцов для испытаний проводится в розничной сети города в количестве, установленном нормативными  документами на продукцию.

· Для целей мониторинга производится закупка каждого вида продукции шести разных производителей.
