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Перечень групп и видов товаров и показателей лабораторных испытаний образцов для проведения мониторинга качества и безопасности пищевых продуктов, реализуемых на потребительском рынке в III квартале 2011г.

	Группа товаров для проведения мониторинга
	Виды товаров для проведения мониторинга
	Показатели для лабораторных испытаний (нормативные документы, регулирующие процесс отбора образцов товаров)

	1. Мясная продукция.
	1. Пельмени
	Массовая доля фарша к массе пельменя

Массовая доля жира

Массовая доля поваренной соли

Гистологическая идентификация

Микробиологические показатели

ГМО

(ГОСТ 4288-76, МУ 2.3.2.1917-04)

	2. 
	3. Колбасные изделия 
  (колбасы вареные)


	Органолептические показатели

Массовая доля влаги

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля нитрита натрия Микробиологические показатели 

ГМО 

Гистологическая идентификация
(ГОСТ 9792-73, МУ 2.3.2.1917-04)

	4. 
	5. Колбасные изделия (колбасы полукопченые и варено-копченые)
	Органолептические показатели

Массовая доля влаги

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля нитрита натрия Микробиологические показатели 

ГМО 

Гистологическая идентификация
(ГОСТ 9792-73, МУ 2.3.2.1917-04)

	6. 
	7. Консервы мясные (говядина)
	Органолептические показатели

Массовая доля мяса и жира

Массовая доля поваренной соли

Гистологическая идентификация

Промышленная стерильность

ГМО
(ГОСТ 8756.0-70, ГОСТ 30425-97, МУ 2.3.2.1917-04)

	8. 
	9. Консервы мясные (свинина)
	Органолептические показатели

Массовая доля мяса и жира

Массовая доля поваренной соли
Гистологическая идентификация

Промышленная стерильность

ГМО
(ГОСТ 8756.0-70, ГОСТ 30425-97, МУ 2.3.2.1917-04)

	10. 
	11. Мясо птицы
	Антибиотики
Микробиологические  показатели

(ГОСТ 7702.2.0-95/ГОСТ Р 50396.0-92, МУ 3049-84)

	2. Молоко. Молочные продукты.
	1. Молоко 
	Органолептические показатели

Массовая доля жира

Массовая доля белка

Кислотность

Фосфатаза

Идентификация жировой фазы

Левомицетин
Микробиологические показатели (ГОСТ 26809-86)

	1. 
	2. Сметана
	Органолептические показатели

Массовая доля жира

Массовая доля белка

Кислотность

Идентификация жировой фазы
Микробиологические показатели
(ГОСТ 26809-86)

	2. 
	3. Творог
	Органолептические показатели

Массовая доля жира

Массовая доля белка

Массовая доля влаги

Кислотность

Идентификация жировой фазы
Микробиологические показатели
(ГОСТ 26809-86)

	3. 
	4. Сыр


	Органолептические показатели

Массовая доля влаги

Массовая доля жира

Массовая доля поваренной соли

Идентификация  жировой фазы

Микробиологические показатели

Левомицетин

(ГОСТ 26809-86)

	4. 
	5. Сгущенное молоко
	Органолептические показатели

Массовая доля сахарозы

Массовая доля жира

Массовая доля влаги

Чистота

Кислотность

Идентификация жировой фазы
Микробиологические показатели
(ГОСТ 26809-86)

	
	6. Масло сливочное
	Органолептические показатели

Массовая доля жира

Массовая доля влаги

Кислотность жировой фазы

Идентификация жировой фазы 

Микробиологические показатели

(ГОСТ 26809-86)

	3. Рыба.
Рыбная продукция.
	1. Консервы рыбные 
	Органолептические показатели

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля составных частей

Бенз(а)пирен

Промышленная стерильность
(ГОСТ 8756.0-70, ГОСТ 30425-97)

	
	2. Пресервы рыбные
	Органолептические показатели

Массовая доля бензойной кислоты

Массовая доля сорбиновой кислоты

Массовая доля поваренной соли

Содержание токсичных элементов

Микробиологические показатели
(ГОСТ 8756.0-70)

	4.Алкогольная продукция.
	1. Вино виноградное
	Органолептические показатели

Объемная доля этилового спирта

Массовая концентрация сахаров

Массовая концентрация титруемых кислот

Массовая концентрация сернистого ангидрида

Массовая концентрация приведенного экстракта

Массовая концентрация лимонной кислоты

Синтетические красители

(ГОСТ Р 51144-2009)

	
	2. Коньяк
	Органолептические показатели

Объемная доля этилового спирта

Массовая концентрация метилового спирта

Массовая концентрация высших спиртов

Массовая концентрация альдегидов

Массовая концентрация средних эфиров

Массовая концентрация летучих кислот

(ГОСТ Р 51144-2009) 

	5.Плодоовощная продукция.
	1. Морковь свежая
	Содержание нитратов

 (СТ СЭВ 4295-83) 

	1. 
	2. Арбузы
	Содержание нитратов

 (СТ СЭВ 4295-83)

	
	3. Дыни
	Содержание нитратов

 (СТ СЭВ 4295-83)

	6.Хлебобулочная продукция.
	1. Хлеб
	Органолептические показатели

Влажность

Кислотность

Пористость
(ГОСТ 5667-65)

	2. 
	3. Изделия булочные
	Органолептические показатели

Влажность

Кислотность

Пористость
(ГОСТ 5667-65)

	7.Крупы.
	1. Пшено
	Влажность

Доброкачественное ядро

Сорная примесь

Испорченные ядра

Нешелушенные зерна

Зараженность вредителями хлебных злаков
Афлатоксин В1
Хлорорганические пестициды
Т-2 токсин
2,4-Д кислота, ее соли и эфиры
ГМО
(ГОСТ 26312.1-84, МУ 2.3.2.1917-04)

	8.Масложировая продукция.
	1. Масло растительное подсолнечное (нерафинированное или рафинированное)
	Органолептические показатели

Кислотное  число 
Перекисное число

Идентификация по жирно-кислотному составу
(ГОСТ Р 52062-2003)

	
	2. Спреды (маргарины)
	Массовая доля жира

Кислотность жировой фазы

Перекисное число

Идентификация жировой фазы
Транс-изомеры жирных кислот

Микробиологические показатели

(ГОСТ 26809-86, ГОСТ Р 52179-2003)

	
	3. Майонезы
	Органолептические показатели

Массовая доля жира

Массовая доля влаги

Кислотность

Массовая доля консервантов

Микробиологические показатели

(ГОСТ 30004.2-93)

	9.Детское питание.
	1. Сухие смеси
	Органолептические показатели

Кислотность 

Массовая доля жира

Индекс растворимости
Микробиологические показатели
(ГОСТ 15113.70-77, ГОСТ 26809-86)

	10.Вода питьевая.

    
	1. Вода минеральная
	Анионовый состав

Катионовый состав

Заявленные на этикетке элементы
Общая минерализация

Микробиологические показатели
(ГОСТ Р 51593-2000)

	2. 
	3. Вода питьевая,

     расфасованная в емкости
	Органолептика

Цветность

Мутность

рН

Перманганатная окисляемость

Жесткость

Хлориды

Сульфаты

Нитраты

Калий

Натрий 

Кальций

Железо

Марганец

Микробиологические показатели

(ГОСТ 51593-2000)

	11. Мед
	1. Мед
	Органолептические показатели

Диастазное число

Сахароза

Оксиметилфурфурол
Массовая доля редуцирующих сахаров

(ГОСТ 19792-2001) 


Начальник испытательной лаборатории                                                      Л.Б.Гамова       
«Петербург – Экспертиза»

Начальник отдела контроля качества продукции                                        Е.В.Ткаченко                                              и услуг по обращениям потребителей 
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